PICCOLO RICETTARIO

Come i gusti crema hanno la loro ‘base’ anche la frutta ha la sua e si chiama sciroppo.
Composto da acqua, zuccheri e addensanti & il sistema pili veloce e semplice per ottenere gelati

alla frutta stabili, spatolabili e non ‘ghiacciati'.

DOSI PER 1 LT.
BASE SCIROPPO

Acqua 440 gr.

Destrosio 80 gr.

Saccarosio 300 gr.

Sciroppo di glucosio DE 38 dry 130 gr
Inulina 45 gr.

Stabilizzante frutta 5 gr.
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Sexi MANGO
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GELATO AL MANGO GRANITA E GHIACCIOLI
dosi per 2.5 kg di gelato. dosi per 1 It di granita
Mango: 1000 gr. Sexi Mango ~ 350gr Sexi Mango
1234 gr. Sciroppo 180gr Zucchero
275 gr. Acqua 470 gr Acqua.
SALSE PER COMPOSTE
350gr Sexi Mango
80gr Acqua
170gr Inulina
150gr Zucchero
120gr sciroppo di glucosio dry 38E
90gr Destrosio
4gr pectina
Succo di limone Q.B.
Cuocere fino a 98°C,aggiungere

succo di limone, raffreddare e
conservare in frigo per 1599

inulina,
Scaldare I'acqua a 65°C,versare il composto a pioggia e sciogliere.
Raffreddare e conservare in frigorifero per max. 15 giomi,
Usare pastorizzatore in modalita 'BASSA PASTORIZZAZIONE',

PROCEDIMENTO
Preparare il composto di zuccheri (destrosio, saccarosio, sciroppo di

stabilizzante

frutta)

tutto  insieme.
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AGITARE PRIMA DELIUSO / SWAXE BIFORE 15!

GELATO AL LIME
dosi per 2.5kg
Lime: 500 gr. Succo Sexi Lime
1470 gr. Sciroppo
454 gr. Acqua

SALSE PER COMPOSTE
350gr Sexi Lime

80gr Acqua

170gr Inulina

150gr Zucchero
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GRANITE E GHIACCIOLI
dosi per 1 It di granita
220gr Succo Sexi Lime
220 gr zucchero

560 acqua.

120gr sciroppo di glucosio dry 38E

90gr Destrosio
4gr pectina
Succo di limone Q.B.

Cuocere fino a 98°C,aggiungere

succo di limone, raffreddare e
conservare in frigo per 15gg.
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Sexi ANANAS

Polpa di Ananas | Pireapple Pup

Ingredient / Ingrecients Ananat 100% / Preapple 100%
Contemste natto / Net conserst Tig / 1

Prodotto da / Made by Campo Foods 5.4 5. Ruomegro, Antoguea, Colombea
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GELATO ALL'ANANAS GRANITE E GHIACCIOLI

dosi per 2.5 kg 300gr Sexi ananas

1000 gr Sexi Ananas 190gr zucchero

1250 gr Sciroppo; 510gr acqua

250 gr Acqua

SALSE PER COMPOSTE

350gr Sexi Ananas

80gr Acqua

170gr Inulina

150gr Zucchero

120gr scirppo di glucosio dry 38E

90gr Destrosio

4gr pectina

Succo di limone Q.B.

Cuocere fino a 98°C,aggiungere

succo di limone, raffreddare e
conservare in frigo per 15gg

LA FRUTTA TROPICALE

La nostra frutta tropicale é colti-
vata in Colombia. Viene raccolta a
maturazione ideale Ilavorata in
loco con tecnologia ad alte
pressione per mantenere sapori
introvabili come qualita e
freschezza.

Sexi MARACUJA

Polpa d Frutto della Passione | Pavson frut Fup
Ingredient / Ingrecients: Pola di Maracsia 100% / Maraca Pl 100%
Contemuto netto / Net cment: Tk / 1000y

Prodotto da | Made by Carpa Foods 5.4 5. Rioegio, Antiogaia, Colowia
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GELATO AL PASSION FRUIT: GRANITE E GHIACCIOLI
1000 gr. Sexi Maracuja 400gr Sexi Maracuja
1204 gr. Sciroppo 195gr Zucchero

300gr Acqua 405gr Acqua

SALSE PER COMPOSTE

350gr Sexi Maracuja

80gr Acqua

170gr Inulina

150gr Zucchero

120gr sciroppo di glucosio dry 38E
90gr Destrosio

4qr pectina

Succo di limone Q.B.

Cuocere fino a 98°C,aggiungere
succo di limone, raffreddare e con-
servare in frigo per 15gg

LA TECNOLOGIA

La pastorizzazione a pressione (HPP) a
differenza degli altri sistemi di conservazione
della frutta utilizza la pressione dell'’acqua per
eliminare i patogeni. La polpa del frutto non
essendo softoposta a nessun processo
termico si conserva naturalmente cruda
mantenendo inalterati i valori nutrizionali il
sapore e l'aroma del frutto crudo, con una
lunga shelf-life.




